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Le vieil enjambeur de papa
est toujours aussi fonctionnel.

Pour le travail du sol, je n’ai jamais
trouvé plus fiable.

Cest un compagnon de travail
qu’il faut entretenir, bichonner.
[l grince un pew et sait
se montrer capricieux par moments mais aucin
de ses nombreux bruits n’a de secrets pour moi.

Vieille branche
BRUT - MILLESIME 2014

51 % Chardonnay
39 9% Pinot Noir
10 % Meunier

Brut (8,8 g/L) — 100 % cuvée — FML faite

Meémoire olfactive

Imaginez des gateaux aux amandes, de la frangipane,
son onctuosité, son coOté crémeux, délicatement beurré.
Vous obtiendrez le registre aromatique de ce vin dont la maturité
arbore des arbmes patissiers.

Mémoire gustative

Ce que vous avez imaginé au nez, vous pouvez aussi
Iimaginer en bouche. Ajoutez-y un souvenir chocolaté, du
cacao ou encore la signature de cerise au kirsch du Pinot Noir.
La dimension de ce Millésime illustre de riches mémoires.

A servir sur de belles tablées, pour les instants en famille ou
entre amis :

- Poisson en crolte de sel + Cochon de lait
* Pot-au-feu de lotte - Tarte meringuée au citron
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